
LA FORMATION TECHNIQUE

Enodis - ZAC des radars, 23 rue Condorcet, 91700 Fleury-Mérogis - sav@enodis.fr - hotline : 01 69 02 25 15 - sav.enodis.fr
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Un outil pour la réussite du bon suivi après-vente Un outil pour la réussite du bon suivi après-vente

Friteuses Frymaster - électrique et gaz Fours Merrychef - e2s, e2FX et e1

Fours Convotherm 4 - électrique et gaz Fours Convotherm maxx pro - nouvelle gamme
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Stage : 2 jours (690€ HT*)
Programme

1 Fours Convotherm (électriques & gaz)

2 Friteuses Frymaster (électrique & gaz)

3 Fours Merrychef (Eikon e2s, e2FX, e1)

Dates :
•	 Les 11 & 12 octobre 2022
•	 Les 18 & 19 octobre 2022
•	 Les 15 & 16 novembre 2022

•	 Les 22 & 23 novembre 2022
•	 Les 29 & 30 novembre 2022

Début du stage : 09h00
Fin du stage : 17h30
Lieu : Enodis - ZAC des radars, 23 rue Condorcet, 91700 Fleury-Mérogis

*dans le cardre de la formation continue : agrément n°11910292391

Comment s’inscire ?
Conditions de participation

A qui s’adresse ces stages ?

Installateurs, monteurs, dépanneurs de matériels de grande cuisine

Quel est l’objectif ?

Acquérir toutes les informations relatives au principe de fonctionnement, pour 
l’installation et le dépannage de nos différents équipements (Convotherm, 
Frymaster & Merrychef )

Quel est le coût du stage ?

Le prix indiqué est hors taxtes et comprend la conférence, les travaux pratiques, la 
remise des documents nécessaires, les frais de subsistance et l’hébergement.

Renseignements & inscription

Lucie PICARD
Tél. : 01 69 02 26 61

Complétez le bulletin d’insciption ci-joint et adressez-le à Enodis ou bien par 
email : suivi-sav@enodis.fr
Le nombre de participants est limité à 14 personnes par stage. Si le nombre de 
stagiaires est insuffisant, Enodise se réserve le droit de demander le report des 
dates initialement prévues.

Formation professionnelle continue
Agrément n°11910292391
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Bulletin d’inscription
Prix : 690€ HT / participant

LA GRANDE CUISINE (2 jours)

A retourner à Enodis - ZAC des radars, 23 rue 
Condorcet, 91700 Fleury-Mérogis

Par fax. 
ou par mail. 

01 69 06 28 00
suivi-sav@enodis.fr

Date choisie et nom des participants :

11 & 12 octobre 2022

18 & 19  octobre 2022

15 & 16 novembre 2022

22 & 23 novembre 2022

Nom : ..................................................................................................................
.................................................................................................................................
.................................................................................................................................

Nom : ..................................................................................................................
.................................................................................................................................
.................................................................................................................................

Nom : ..................................................................................................................
.................................................................................................................................
.................................................................................................................................

Nom : ..................................................................................................................
.................................................................................................................................
.................................................................................................................................

Nom de la société : ........................................................................................................................................................

Adresse : ................................................................................................................................................................................

.................................................................................................................................................................................................	.....

Nom de la personne à contacter : ..........................................................................................................................

Tél. : ................................................................................   Fax. : ...........................................................................................

Date & signature : ............................................................................................................................................................

Bulletin d’inscription
Prix : 690€ HT / participant

LA GRANDE CUISINE (2 jours)

A retourner à Enodis - ZAC des radars, 23 rue 
Condorcet, 91700 Fleury-Mérogis

Par fax. 
ou par mail. 

01 69 06 28 00
suivi-sav@enodis.fr

Date choisie et nom des participants :

29 & 30 novembre 2022
Nom : ..................................................................................................................
.................................................................................................................................
.................................................................................................................................

Nom de la société : ........................................................................................................................................................

Adresse : ................................................................................................................................................................................

.................................................................................................................................................................................................	.....

Nom de la personne à contacter : ..........................................................................................................................

Tél. : ................................................................................   Fax. : ...........................................................................................

Date & signature : ............................................................................................................................................................


