Contréle de braleur
Convotherm 4 — TDS 05

Controle de brileur sur les appareils a gaz

Divers

= Cette notice s'adresse exclusivement a un service aprés-vente autorisé.
= Informer le client sur les points importants concernant le fonctionnement et la sécurité.

A propos de cette notice

La présente notice explique pas a pas comment surveiller et lire les réglages des parameétres gaz sur
les appareils easyDial et easyTouch.

Notice supplémentaire nécessaire

Cette notice est un complément au manuel d'utilisation et d'installation de votre appareil ainsi qu'a la
documentation de I'entretien, elle ne doit étre utilisée qu'avec celui-ci. Vous trouverez dans les manu-
els les caractéristiques techniques, I'affectation, la constitution et le fonctionnement ainsi que des
informations relatives a la sécurité.
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Contréle de braleur
Convotherm 4 — TDS 05

Controle de brileur sur les appareils easyDial

o3

Mettre en marche le four mixte.

Ouvrir l'arrivée gaz.

Appeler le programme d'entretien du service aprés-vente :

Appuyer simultanément pendant 3 secondes les touches
« température, température a coeur et Temps ».

Choisir & I'aide du C-Dial la valeur correspondante de diagnos-
tic.

d29  Vitesse min. HL1

d30 Vitesse max. HL1

d31 Vitesse min. HL2

d32  Vitesse max. HL2

d33  Vitesse min. brlleur de chaudiére

d34  Vitesse max. brGleur de chaudiére

HL1  Brdleur a air pulsé haut

HL2  Brdleur a air pulsé bas

Appuyer sur la touche « Temps » et démarrer le brileur.

Appuyer sur la touche « Température a coeur » pour commuter
entre les paramétres.
La valeur des paramétres s'affiche dans I'afficheur inférieur.

La touche « Température a coeur » permet de commuter entre :
n°1 Vitesse actuelle du ventilateur de brileur

n°2 Etat 0 Braleur arrété
1 Demande de chauffage
3 Flamme ok

4  Erreur

n°3 Numéro du message d'erreur

n°4 Courantionisant, en yA

n°5 Flamme 0 Pas de flamme

1  Flamme ok

n°6 Recommencer a I'étape n° 1
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Contréle de braleur
Convotherm 4 — TDS 05

Controle de brileur sur les appareils easyTouch

1. Mettre en marche le four mixte.
2, Ouvrir l'arrivée gaz.
3. A P Sélectionner sur la page principale la touche « Parametres ».
. Press
&Go
4, Sur la page « Paramétres », choisir la touche « Service ».
General Lan’gua’ges CookBook
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Contréle de braleur
Convotherm 4 — TDS 05

Saisir le mot de passe pour le menu Entretien (1) et le confir-
mer (2).

Sélectionner la touche Gaz.
Settings /O Status Gas Tools

SIB Softwareversion:
SIB Hardwareversion:
Ul Softwareversion:

Version Reinigungsprofile:

Version Betriebssystem:
GerategroRe:
Beheizungsart:
Dampferzeugungsart:
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Convection burner 1

[Min burmer speed
1(3300 rpm)

[Flame A

Status

Boiler burner

[Min_ burmer speed

e

Settings /O Status

N

Unknown

Min. burner speed g
7300 rpe &

0

Gas  Tools

ERDGAS G25 26MBAR

FLUESSIGGAS 50MBAR

‘ LPG 2037 50MBAR

NATURAL GAS 17MBAR

NATURAL GAS NGN 1000

PROPAN LPGE 27MBAR

PROPAN LPGX 2750PA

NATURAL GAS 13A 1960PA

NATURAL GAS KOREA

Brenner

‘ PROPAN LPGP 2750PA
‘ OPANE KOREA

150 03 Min Drehzahl Brenne.
300

min: 3800, max: 5600

150 11 min Drehzahl Brenner.

300

min: 3600, max: 5600

150 04 Max Drehzahl Brenne.
8000

min: 3800, max: 5600

150 12 Max Drehzahl Brenne
8000

min: 3500, max: 5600

150 05 Start Drehzahl Brenn.
300

min: 3500, max 5600

150 13 Start Drehzahl Brenn
300

min: 3500, max: 5600

v

X

Contréle de brileur

Convotherm 4 — TDS 05

Sélectionner la touche « Réglages brlleur ».

Taper sur le brileur et la vitesse de ventilateur désirés, et dé-

marrer le brdleur.

Lire les paramétres correspondants du brdleur.

Convotherm Elektrogerdte GmbH
Ovens & Advanced Cooking EMEA
Manitowoc Foodservice

TalstraBe 35, 82436 Eglfing
Germany

T +49(0)88 47 67-0
F +49(0)88 47 414

www.convotherm.com
www.manitowocfoodservice.com

Qanlf owoc
5/5

Référence : 9400042_00 Version fra 10/15 sous réserve de modifications !



