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MODE OPERATOIRE
LE NETTOYAGE DE CUVE

NOTE: Cette opération périodique se fait avant la mise en
service et au minimum avant chaque renouvellement d'huile

(voir fiche correspondante)

REMPLIR LA CUVED'UN MELANGE D'EAU
FROIDE ET DE DETERGENT EN SUIVANT
LES INSTRUCTIONS DU FABRICANT
REMPLIR JUSQU'AU TRAIT SUPERIEUR

VIDER ET EVACUER L'HUILE USAGEE
A L'AIDE DU SDU

Réf. 803 02 09

DECOLLER LES IMPURETES A
L'AIDE DE LA BROSSE
FRYMASTER

L'AFFICHEUR INDIQUE "BOIL" ET
PREVIENT TOUT DEBORDEMENT

LAISSER "FREMIR" 45 MINUTES

Tige a déboucher: Réf. 803 01 97

ESSUYER SOIGNEUSEMENT AFIN
ELIMINER TOUTE TRACE D'HUMIDITE
SECHER SOIGNEUSEMENT LA CUVE
AVANT DE REMPLIR DE CORPS GRAS

ALLUMER LA MACHINE - APRES AVOIR
ACTIVE LA TOUCHE "V" SUR LE TABLEAU
DE BORD, ENTRER LE CODE 1653

LE COUVERCLE DU BAC DE FILTRATION
PEUT ETRE RETIRE PERIODIQUEMENT
POUR ETRE NETTOYE

En aucun cas le SDU comme le systeme de pompage ne doivent recevoir de |'eau.

Risque de brdlures et de dommages a la pompe !

~ Frymaster



