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PROGRAMATION DU TEMPS DES

Technique TEMPERATURES ET DES SENSIBLITES SUR Page : 1/1
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COOK SHAKE HOLD
PRI)OGURCAHI\/IIEME (seﬁsEilgﬁité) (temps de | (secouage | (durée de vie REMARQUES
cuisson) produit) produit)
L 0 0 0 0
3.30 GAUCHE
1 5 Minutes 0 0 FRITES
2 0 0 0 0
3 0 0 0 0
4 0 0 0 0
5 0 0 0 0
2.10 PANACHE
6 S Minutes 0 0 DE FRITURE
7 0 0 0 0
8 0 0 0 0
9 0 0 0 0
3.30 FANTAISIE
O S Minutes 0 0 DE LA MER
R 0 0 0 0

TEMPERATURE 180°C




